


Planche de fromages

Planche de charcuteries

Planche duo

Mix de tapas  24 €

  26 €

24 €

28 €

32 € 40 €(2 pers.) (4 pers.) (6 pers.)

LACTOSEALLERGÈNES: 

P L A N C H E S

LACTOSEALLERGÈNES: 



Houmous

Baba Ganousch

Falafel et sa sauce tahini

Brusche�a

Padróns marinés

Pickels de légumes

Saumon fumé maison

8 €

8 €

8 €

7,5 €

S É L E C T I O N  G O U R M A N D E  

8 €

8 €

16 €

POISSONALLERGÈNES: 

BLÉALLERGÈNES: 

BLÉALLERGÈNES: 



E N T R É E S

20 €

21 € 

23 €

Déclinaison d’œuf façon mimosa revisitée
BLÉ ŒUF LAIT MOUTARDEALLERGÈNES: 

Marinade d’agrumes, gel de ponzu et yuzu, pickles de légumes et jeunes pousses aromatiques

Zéphyr de thon, veau en finesse cuit à basse température, 
câpres croustillants, pickles de légumes du moment

Le  Poireau vinaigre�e

Crudo de  Dorade

Vitello tonnato, à notre façon

POISSON SOJA LAITALLERGÈNES: BLÉ ŒUF

POISSON LAIT CÉLERIALLERGÈNES: BLÉ ŒUF MOUTARDE

15 €

Os à moelle, cuisson basse température saisi au four avec pain toasté

Moelle en écrin et son pain doré
ALLERGÈNES: BLÉ

16 €

Compotée d’oignons rouges et truffes / Émulsion de pomme de terre truffée

L‘œuf parfait 61 ( SUPPLÉMENT DE TRUFFES, FINEMENT RÂPÉES: +10 € )

BLÉ ŒUF LAITALLERGÈNES: 

LAIT



N O S  C L A S S I Q U E S

29 €Salade Thaï avec son filet de Bœuf simmental
Fines tranches de bœuf juste saisies sur un lit de salade et légumes croquants spicy sauce

BLÉ ARACHIDESALLERGÈNES: FRUITS À COQUE

29 €Carpaccio de Bœuf “Japanese Style”
Fines tranches de bœuf cru préparées à la japonaise, accompagnées de feuilles de shiso 
parfumées au gingembre frais râpé et d’une touche de wasabi

BLÉALLERGÈNES: SOJA

28,5 €Ham, Fri�en an Zalot
Jambon cru Serrano, Frites et Salade

28,5 €Duo deJambon
Jambon cru serano & Jambon cuit



V I A N D E S

31 €Letz porcelet au naturel, crumble de parmesan et romarin
Porcelet cuit 36 h, mousseline de pommes de terre, jus de viande maison

Jambon Serrano et Comté, émulsion au fromage, sauce aux champignons de Paris, frites belges

Le cordon bleu“Am Theater” 30 €

39 €

Cuit au beurre vierge de légumes et frites belges

Filet de Bœuf

BLÉ LAITALLERGÈNES: 

BLÉ LAITALLERGÈNES: 

BLÉ ŒUF LAITALLERGÈNES: 

au choix: SAUCE AU POIVRE ou SAUCE BÉARNAISE ou SAUCE AUX CHAMPIGNONS



Bar sur pavé luxembourgeois et fregola sarda torréfiée
Vierge de légumes du maraîcher aromatisée

POISSON LAIT CÉLERIALLERGÈNES: BLÉ ŒUF

36 €

Thon rouge en tataki, sauce teriyaki et wok de légumes  34 €

Filet de thon saisi brièvement et coupé en fines tranches, accompagné de son riz blanc

Risotto au basilic thaï, vierge de légumes de saison

Filet  de Dorade royale snacké  30 €

P O I S S O N S

POISSON LAIT CÉLERIALLERGÈNES: 

POISSON LAIT CÉLERIALLERGÈNES: BLÉ ŒUF



V É G É TA R I E N

M E N U  E N FA N T

Déclinaison végétale
Assortiment de légumes du marché, assaisonné d’une vinaigrette à l'huile de rosette, 
aux textures croquantes et légèrement croustillantes

Tempura au sésame, jus de légumes réduit et herbes japonaises à l’huile de noisette

Steak  de chou-fleur

 30 €

27 €

CÉLERIALLERGÈNES: 

BLÉ SOJA CÉLERI GRAINES DE SÉSAMEALLERGÈNES: 

Nuggets ou burger, servis avec des frites belges

15 €Menu enfant
BLÉALLERGÈNES: 



B U R G E R S

Gold Beef Burger“Am Theater” 

SilverChicken Burger“Am Theater” 

Veggie Burger 

Burger vision“Fish & chips”
Filet de poisson pané croustillant servi dans un pain brioché, accompagné de sa mayonnaise légère

28€

29€

Burger de bœuf nappé d’une fine feuille d’or, accompagné de sa sauce cheddar et de frites belges

Burger de poulet nappé d’une fine feuille d’argent, accompagné de sa sauce cheddar et de frites belges

BLÉ ŒUF LAITALLERGÈNES: 

31€

BLÉ ŒUF LAIT MOUTARDEALLERGÈNES: 

BLÉ POISSON LAIT MOUTARDEALLERGÈNES: 

Burger végétarien, servi avec des frites belges
BLÉ ŒUF LAIT MOUTARDEALLERGÈNES: 

27€(GALETTE DE POMMES DE TERRE ET STEAK VÉGÉTAL)



Café gourmand “Am Theater” 

D E S S E R T S

12,5 €

13 €

14 €

13,5 €

12 €

(AUX FRUITS DE SAISON)

ŒUF LAITALLERGÈNES: 

ŒUF LAITALLERGÈNES: 

BLÉ ŒUF LAITALLERGÈNES: 

BLÉ ŒUF LAITALLERGÈNES: 

BLÉ ŒUF LAITALLERGÈNES: 

12 €12 €

Crème brûlée maison

Baba au rhum en mise théâtrale

Dame blanche

Tiramisu“Am Theater” 

Café glacéColonel 



L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s

Lait (Lactose)

Poisson

Mollusques

Soja

Céleri Moutarde

SulfitesSésame

Céréales
contenant du gluten

Crustacés

Œufs

Arachides

Fruits à coque

Lupin

1-

3-

5-

7-

9-

11-

13-

2-

4-

6-

8-

10-

12-

14-



MENU ONLINE | SCAN HERE


