
Menu 



À partager 

• Hommos ”zaferani va limoun “ • 8.50€ 

Houmous façon Perse crémeux parfumé au safran et à la fraîcheur du citron vert.

• “ Babaganoush “ • 7.50€

Caviar d’aubergines grillées,  parfumé au tahini, à l’ail et au citron.

•  Falafel sauce Tahina • 6.50€ 

Boulettes de pois chiches et de fèves frites, accompagnées d’une sauce crémeuse au sésame.

• Padrons et katsuobushi • 7.50€ 

Petits poivrons verts espagnols grillés, saupoudrés de flocons de bonite séchée.

• Bruschetta Serrano • 9.50€ 

Tranches de pain grillées à l’huile d’olive et à l’ail, garnies de jambon Serrano.

•  Assortiment de nos tapas •  21€

• planche de fromages •  16.50€ 

• planche de charcuterie et fromages affinés •   25€ 



Salades estivales 

• Salade thaï avec son filet de bœuf simmentale • 25.50€ 

Fines tranches de bœuf juste saisies sur un lit de salade et légumes croquants spicy sauce. 

• Salade « comme à Nice » •  24.50€ 

Mélange de saveurs entre le thon (home made) haricots verts croquants, œufs et pommes de terres.

• Salade «Fatouche» et légumes bio • 21.50€ 

Fraicheur assurée entre concombre, poivron, 

tomate…relevée de sumac et croûtons au Zatar. 

• “Feierstengzalot”  • 24.50€ 

Bœuf du terroir cuit basse température,  une vinaigrette d’un mélange d’oeufs durs (œuf, vinaigrette….)



• Saumon d’ecosse gravelax mariné à la betterave et au shiso vert • 26..50€
 

Fines tranches de saumon, mesclun et mayonnaise nordique (miel et aneth)

• Moelle en écrin, ail des ours et pain doré • 14.50€

Os à la moelle, cuisson basse température Saisi au four avec pains toastés à l´ail des ours.

• oeuf bio parfait sur une garniture grand mère  • 16.50€ 

Oeuf biologique, sur un lit de garniture grand mère (lardons, oignon, croûtons…) 

Entrees 



Nos carpaccios &  nos tartares 

• Tartare de saumon à la japonaise • 29..00€ 

Tartare préparé avec des ingrédients japonais tels que la sauce soja, le sesame et les algues nori.

• Tartare de thon Shishimi et gomazio • 29.50€ 

Tartare assaisonné avec du shishimi et du gomazio.

• tartare boeuf oriental • 28.50€ 

Tartare assaisonné avec de la coriandre fraîche, ail des ours sauvage et piment.

• carpaccio de bœuf “japanese style” • 28.50€ 

Fines tranches de bœuf cru préparées à la japonaise avec feuilles de shiso parfumées
au gingembre frais râpé et une touche de wasabi.

• Tataki saumon • 31.50€ 

Filet de saumon saisi rapidement et tranché finement.

• Tataki thon • 32.50€ 

Filet de thon saisi brièvement et coupé en fines tranches.

Nos plats sont servis avec un accompagnement au choix 



Nos classiques   

• Cordon bleu (300g) • 29.50€ 

Escalope de volaille panée et farcie au fromage Comté et au jambon Serrano, 
nappée d’une sauce crémeuse aux champignons.

• Filet de bœuf, béarnaise tradition • 38.50€ 

Morceau de bœuf tendre accompagné d’une sauce émulsionnée à base de beurre
de jaune d’oeufs et d’estragon.

• haM Fritten an zalot • 26.50€ 

 Jambon cru Serrano.

• Duo de jambon • 28.50€ 

Jambon cru serano &  Jambon cuit.

Tous nos classiques sont accompagnés de frites faites maison et salade

 



• Maquereau  mariné au miso, carpaccio d’erengy •  26.90€ 

Filets de maquereau marinés dans une pâte de soja fermenté servi avec des fines 
tranches de champignons erengy.

•jambon de porcelet let’z 
crumble persillade à l’ail des ours • 27.90€ 

Gigotin de jambon porcelet aux herbes, accompagné d’une sauce
 riche et intense.

• côte de veau let’z  “Osaka style” •  39.50€

Côte de veau tendre servie avec un mélange de salade à la manière d’Osaka.

Nos plats sont servis avec un accompagnement au choix 

 Nos plats   

• Frites belges maison  •  Mesclun, salade composée de jeunes pousses variées •  

• Portion de riz blanc cuit à la vapeur •   Gratin dauphinois, gratinées au four •

• Poêlée de légumes frais du marché •  

4.50€ 

Accompagnements  



• Glace au sésame noir torréfié avec sa meringue façon vacherin • 12.50€ 

• Crème brûlée à la vanille de Madagascar • 12.50€ 

• Fraises au poivre vert frais, estragon et menthe poivrée • 12.50€ 

• Fromage blanc frais accompagné de fruits rouges • 10.50€ 

Pour les enfants 

• Nuggets de volaille home made • 15€ 

• Penne au jambon cuit du pays • 15€ 

Nos desserts   


